
De No ë l  
 

C o m m a n d e  a v a n t  l e  2 2  d é c e m b r e  

A  r é c u p é r e r  a u  r e s t a u r a n t  l e  2 4  e n t r e  1 7 h  e t  1 9 h ,   

 

Q u a n t i t é  l i m i t é e  

 

Eclair truite fario fumée, crème sudachi, radis d’hiver, gelée aneth et 
pomme verte 

 

Ballotine de pintade de région, farce aux noix de Grenoble, polenta 
rôtie aux cèpes, légumes racines, sauce aux champignons 

 

Boule de Noël mangue, passion, coco 

 

 

Truite fumée maison      8 €/130g 

Foie gras français mi-cuit     15 €/100g 

Boule de Noël mangue, passion, coco   6 €/pc 

Assortiment Chocolat chartreuse et orangette  6 €/80g 10€/120g 
bio au chocolat noir  

 

 

 


